Cuisine bei Alouini’s

Schiitzenweg 15, 53757 Sankt Awgustin - 0157 /78 61 52 52

Die Speisen und Gerichte enthalten gegebenenfalls Zusatzstoffe.

SAILATVARIATIONEN

Kleiner gemzeschter Salat der
Saison
€650

Salatteller der Satson
mit Schinken, Kdse, Oliven
Joghurtdressing
€11,50

Sommersalatteller
mit Roquefortkdse, Walnusskernen &
Champignons Joghurtdressing
€12,50

Herbstsalatteller
mit Pilzen & gerdsteten Speckcrontons,
Senfdressing
€120

Fitness-Salatteller it gebratener
Poulardenbrust und Pfifferlingen
Himbeerdressing
€U0

Tennisclub-Salatteller
mit Shrimps, Lachs- und
Ananasscheiben
Himbeerdressing
€15,50

Salatvariation
mit Rumpsteakstreifen, Apfelscheiben in
Calvadossance Himbeerdressing
€U0

Neptun-Salatteller
it gebratenem Fischfilet und
Champignons
Balsamicodressing
€ 15,50

Bitte fragt bei unserem Clubwirt nach.

OFENFRISCHE PIZZA

Pigza Margherita
Tomaten, Kise, Oregano
€ 10,00

Pigza Schinken
Tomaten, Kise, Schinken,
Champignons, Oregano
€12,00

Pigza Salami
Tomaten, Kdse, Salami, Pepperoni,
Oregano
€ 12,00

Pigza Thunfisch
Tomaten, Kase, Thunfisch, Oliven,
Zwiebeln, Oregano
€ 12,00

Pigza Shrimps
Tomaten, Kdse, Shrimps, Ananas,
Oregano
€1250

Pigza Meeresfiiichte
Tomaten, Kise, Meeresfriichte, Oliven,
Knoblanch, Oregano
€ 13,00

Pigza Vegetarisch
Tomaten, Kdse, Spinat, Zwiebeln,
Mozzarella, Oregano
€ 13,00

Pigza Vier-Jahresetten
Tomaten, Kise, Schinken,
Champignons, Salani, Thunfisch,
Zwiebeln, Oregano
€ 13,00

Pigza-Blech / Familienpizza
€ 60,00

OFENFRISCHE
FIAMMKUCHEN

Flammbkuchen Elsdsser Art
Speck, Zwiebeln, Knoblanch, Kise
€11,00

Flammbkuchen Lachs
Lachs, Zwiebeln, Knoblauch, Oliven und
Kiise
€12,00

Flammbkuchen Krabben
Krabben, Ananas, Zwiebeln Kise
€12,00

Flammbkuchen Roquefort
(vegetarisch)
Roguefortkdse, Spinat, Zwiebeln, Kdse
€12,00

Flammbkuchen pikant
Salani, Schinken, Peperoni, Zwiebeln
und Kdise
€12,50

Flammbkuchen mediterran
Champignons, Thunfisch, Oliven,
Zwiebeln und Kdse
€ 13,00

Flammbkuchen Mogarella
Spinat, Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln
und Kdse
€ 13,00

Flammbkeuchen siif3
Apfelscheiben, Zimt und Zucker, mit
Calvados flambiert
€ 11,00



Die Speisen und Gerichte enthalten gegebenenfalls Zusatzstoffe.

NUDELGERICHTE
Spaghetti

mit frischer Tomatensance

€950

Spaghetti a la Créme
mit Schinken & Champignons
€ 11,00

Spaghetti Frutti de Mare
in leichter Tomatensance
€12,50

Penne mit Speckpfifferlingen
in leichter Tomatencréme und Sauce
Hollandaise iiberbacken
€130

Lasagne al forno
mit Rinderbackfleischsance, iiberbacken
€ 13,00

Tagliatelle
mit Putenbruststreifen und Champignons
in Roguefort-Rieslingsance
€130

Tagliatelle mit Steinpilzen
in Krdutersahnesance
€ 14,00

Piccata Milanese
Spaghetti in Tomatensauce mit
Putenschnitzel und Parmesan

€14,50

Bitte fragt bei unserem Clubwirt nach.

FLEISCHGERICHTE

Rahmschnitgel Natur
it gebratenen Champignons an
Rabmisance, Pommes frites und Salat

€U0

Schnitgel Wiener Art
mit Bratkartoffeln und
griinem Salat
€ 16,00

Cordon bleu
Schnitzel gefiillt mit Schinken und Kise,
dazn Kartoffelgratin und Salat
€180

Poulardenbrust
an leichter Currysauce mit gebackenen
Friichten und Mandelrezs
€180

Rumpsteak Stroganoff
mit Champignons in Rotweinsance,
Butterspéitzle und Salat der Saison

€ 19,00

Zwiebelrostbraten
vom Rumpsteak mit gerosteten Zwiebeln,
Champignons, Kartoffelgratin und Salat
€200

Argentinisches Rumpsteak
vom Grill, mit griinem Pfeffer an
Cognacsance, Pommes frites und
gemischtem Salat

€210

Argentinisches Rumpsteak
mit gebratenen Pfifferlingen an
Sherrysance, Rstis und Gemiise

€22,50

Rumpsteak
mit gebratenen Steinpilzen an Sance
Béarnaise, Pommes frites und Salat

€ 24,00

FISCHGERICHTE

Frisches Rotbarschfilet
in Senf-Dill-Weifsweinsance mit
Bratkartoffeln und griinem Salat
€ 18,00

Lachsmedaillons vom Grill
anf Blattspinat mit Sance Béarnaise und
RKartoffelgratin
€180

FUR DEN KLEINEN
HUNGER

Omelette
mit Champignons und Salatgarnitur
€100

Currywurst
mit Pommes frites

€850

Bratwurst
it Senf und Brot
€6,50

Bratwurst
it Pommes frites oder Kartoffelsalat
€ 8,00

Pommes frites
€ 4,00

DESSERT

Gemischtes Eis
€550

Walnusseis
mit Eierlikor und Sabne
€6,50

Vanille-Eis
it heifsen Himbeeren
€750





